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Bei frischem Gefliigelfleisch in Fertigpackungen sind auf der Verpackung oder auf einem
daran befestigten Etikett folgende Angaben anzubringen:

» Verkehrsbezeichnung
* Handelsklasse

» Bei frischem Gefllgelfleisch Gesamtpreis
und Preis je 100g oder kg

» Angebotszustand (frisch, gefroren, tiefgefro-
ren)

» Zulassungs- bzw. Registriernummer des
Schlacht- bzw. Zerlegungsbetriebes

Loses Gefliigel ist wie folgt zu kennzeichnen:

» Verkehrsbezeichnung
* Handelsklasse
* Preis je Gewichtseinheit (Grundpreis)

» Angebotszustand und empfohlene Lager-
temperatur (4 °C)

« bei aus Drittlandern eingefiihrtem Geflligel-
fleisch die Angabe des Herkunftslandes

» das Verbrauchsdatum mit der Angabe "bei
4 °C zu verbrauchen bis ...." (unter Angabe
von Tag und Monat)

* Name und Anschrift des Herstellers bzw.
des Abpackers

* Mengenangabe

« Zutatenverzeichnis bei gewirzten Produk-
ten

* Zulassungsnummer bzw. Registriernummer
des Schlacht- bzw. Zerlegungsbetriebes

* bei aus Drittlandern eingefiihrtem
Geflugelfleisch die Angabe des Herkunftslan-
des

Die Kennzeichnung ist auf einem Schild neben der Ware oder auf einem Etikett an gut sicht-
barer Stelle, in deutscher Sprache und leicht versténdlich anzubringen. Frisches Gefllgel-
fleisch ist bei max. 4 °C zu lagern und zu beférdern (DIN 10508 Temperaturen fur Lebens-

mittel).

Zusétzlich kdnnen das Kuhlverfahren und die Art der Geflligelhaltung sowie die Bedingungen
fur die regelmaRige Uberwachung angegeben werden.

Rechtsgrundlagen:

Verordnung (EG) 852/2004 Giber Lebensmittelhygiene
Verordnung (EWG) Nr. 1906/90 des Rates Uber Vermarktungsformen fiir Geflugelfleisch vom

26.06.1990

Lebensmittel- Kennzeichnungsverordnung (LMKV) in der Fassung der Bekanntmachung

vom 15.12.1999
DIN 10508 Temperaturen fir Lebensmittel



