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FD 39 Veterindrwesen und Verbraucherschutz
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49356 Diepholz

Telefon: 05441/ 976-1862

Merkblatt fur mobile Verkaufseinrichtungen

1. Allgemeines

Alle Lebensmittel sind grundsétzlich so herzustellen, zu behandeln, aufzubewahren und an-
zubieten, dass sie bei Einhaltung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr einer
nachteiligen Beeinflussung nicht ausgesetzt werden.

Unter nachteiliger Beeinflussung ist, jede ekelerregende oder sonstige Beeintrachtigung der
einwandfreien Beschaffenheit von Lebensmitteln zu verstehen wie z.B.

2

Mikroorganismen, Verunreinigungen

Witterungseinflisse, Gerliche, Temperaturen

Gase, Dampfe, Rauch Aerosole

tierische Schadlinge

menschliche und tierische Ausscheidungen

Abfalle, Abwasser u.a.

Reinigungs-, Desinfektions-, Pflanzenschutz-, und Schédlingsbekampfungsmittel
Ungeeignete Behandlungs- und Zubereitungsverfahren

. Anforderung an das Geldande

Steht die Verkaufseinrichtung auf einem nicht leicht zu reinigenden bzw. unbefestigten Un-
tergrund (Wiese, unbefestigter Weg), ist ein leicht zu reinigender Innenboden erforderlich.
Ansonsten gelten folgende Vorschriften:

befestigtes Gelande (betoniert, asphaltiert oder gepflastert)

Wasseranschiuss mit ausreichenden Zapfstellen und Abwasserablaufaniagen

Toiletten mit Wassersptilung und Handwaschbecken mit flieRend warmen und kaltem
Wasser sowie Fliissigseife und Einmalhandtiichern aus Spendern
Umkleideméglichkeiten

Stromanschlussmaoglichkeiten

. Anforderungen an die Wasserzufuhr

Es darf nur Wasser (auch fir Reinigungszwecke) eingesetzt werden, das den Anforde-
rungen an Trinkwasser entspricht.

Der Trinkwasserbehdlter ist arbeitstaglich mit frischem Trinkwasser zu befullen. Ferner ist
er in regelmaRigen Abstinden zu reinigen und zu desinfizieren.

Die verwendeten Schiduche und Bauteile miissen aus trinkwassergeeignetem, undurch-
lassigem Material bestehen und durfen keine Beschédigungen aufweisen.

Geeignet sind Materialien mit DVGW-Priifung (z.B. PE-Rohre) oder flexible Schlauche
mit den nachfolgenden Priifzeichen: KTW (Kategorie A; DVGW-W 270). Bei Schlauchen
ohne Priifzeichen sind entsprechende Bescheinigungen der Eignung mitzufthren.
Normale Garten- bzw. Druckschiduche, Feuerwehrschlduche oder gar Abwasserschlau-
che sind fiir den Einsatz unzulassig.



Zum Anschluss an Hydranten dirfen nur die vom 6&rtlich zustandigen Versorgungsunter-
nehmer zur Verfligung gestellten Standrohre eingesetzt werden. Diese sind vor erstmali-
gen Gebrauch griindlich zu spulen.

Leitungsquerschnitte sind moglichst klein zu dimensionieren.

Zwischen dem Versorgungsnetz und jeder Anschlussleitung muss eine zugelassene
funktionierende Absicherung eingebaut werden (Sicherungskombination, Rickschlagven-
til, Rohrtrennen oder dergleichen).

Schlauche und Anschlusskupplungen missen unverwechselbar als Trinkwasserleitung
gekennzeichnet sein.

Die Leitungen sind in der Regel direkt an die Ubergabestelle (Standrohr, Hydrant) anzu-
schiieBen. Eine Verbindung der Trinkwasserschlduche untereinander (von einer Ver-
brauchsstelle zur nachsten) ist unzuldssig.

Nach Verlegung bzw. vor Betriebsbeginn eines jeden Tages sind die Leitungen griindlich
zu spilen.

Schlauche, Anschlusskupplungen, Rohrleitungen, Armaturen usw. sind ausschlieRlich fir
Trinkwasserversorgung zu nutzen.

Anschlusskupplungen und Verbindungsstiicke sind vor Kontaminationen zu schiitzen.
Nach der Demontage der Trinkwasserleitung sind die Einzelteile ordnungsgeman zu spii-
len, evtl. zu desinfizieren, vollstdndig zu entleeren, zu trocknen, zu verschlieen und hy-
gienisch einwandfrei zu lagern.

Vor erneutem Einsatz sind die Schlduche mit einem nach der Trinkwasserverordnung
zugelassenem Desinfektionsmittel (z.B. Chlorlésung) zu behandeln.

4. Anforderungen an die Stande bei denen:

4.1 leichtverderbliche Lebensmittel hergestellt, behandelt oder in den Verkauf gebracht wer-
den

Beim Inverkehrbringen von leichtverderblichen Lebensmitteln wie z.B.:

warmen und kalten Speisen

Konditorwaren, Backwaren mit nicht durchgebackener Fullung

Fleisch- und Wurstwaren (Abgabe von unverpacktem Hackfleisch ist nicht erlaubt — nur
aus Mettmobilen)

Geflugelfleisch und —erzeugnissen

Fisch- und Fischerzeugnissen

unverpackiem Speiseeis

Feinkostsalaten, Molkeerzeugnissen, Kase

sind erforderlich:

Verkaufsfahrzeuge, -container, -anhanger nach DIN 10500 oder

allseitig geschlossene, feste Sténde mit Verkaufséffnungen bzw. Fenstern oder
Festzelte mit integrierten Kochkiichen bzw. Lebensmittelzubereitungs- und Lebensmit-
telausgabebereichen

mit folgender Ausstattung:

Handwaschbecken mit flieRend Warm- und Kaltwasser, Flissigseife und Einmalhand-
tichern,

offenen Verkaufsseiten mit Uberstehendem Dach bzw. geeigneten Schutzvorrichtungen
gegen Witterungseinfliissen (Regen, direkte Sonne, Wind etc.),

Decke und Wande allseits abwaschbar,



Lebensmittelschutz: ausreichend hoher Aufsatz aus Glas oder anderem geeigneten
Material auf Verkaufstischen bzw. vor Lebensmittelbehandlungsbereichen (Husten-,
Spuck- und Fremdzugriffschutz),

Anschluss an das 6ffentliche Trink- und Abwassersystem oder Trunk- und Brauchwas-
sertank mit firr den Tagesbedarf ausreichendem Trinkwasservorrat,

Arbeitstische, Arbeitsflachen und Oberflachen die mit Lebensmitteln in Ber{thrung
kommen, miissen glatt, abwaschbar, leicht zu reinigen und zu desinfizieren sein,
geeignete Kiihleinrichtungen mit entsprechenden Thermometern,

ausreichend groRe, dichtschlieRende Abfallbehalter.

4.2 unverpackte, nicht leicht verderbliche Lebensmittel behandelt werden

Beim Inverkehrbringen von z.B.

Brot, Brotchen, Dauerbackwaren
eingelegtem Gemise
SuRwaren, Tee, Gemuise u.&.

muss vorhanden sein:

ein befestigter, tiberdachter Verkaufsstand mit Riick- und Seitenwanden (bei Regen,
Wind, Schnee u.a. Witterungs- und Standorteinflissen),

ausreichend hoher Aufsatz aus Glas oder dhnlichem Material oder andere geeignete
Einrichtung zum Schutz der Lebensmittel vor nachteiliger Beeinflussung auf dem Ver-
kaufstisch bzw. vor den ausgesteliten Lebensmitteln,

eine geeignete Handwaschgelegenheit mit Flussigkeit und Einmalhandtiichern aus
Spendern.

5. Anforderung an Stiinde, in denen Getranke ausgegeben werden

Zerlegbare Getrénkeschankanlagen sind vor in Betriebnahme durch einen Befahigten
abnehmen zu lassen (ausgenommen sind verwendungsfertige und in Verkaufseinrich-
tungen fest eingebaute Anlagen mit Betriebsbiichern),

es missen zwei Spiilbecken fur die Schankgefale bzw. eine geeignete Spulhilfe
(Spuilboy) mit getrennter Vor- und Nachspulméglichkeit oder eine Glaserspilimaschine
vorhanden sein ,

ist keine hygienische Spulmaéglichkeit vorhanden, durfen nur Einweggefale benutzt
werden.

6. Anforderung an Beschiftigte

Nachweise § 43 Abs. 1 IFSG (nur beim Umgang mit unverpacktem, leicht verderblichen
Lebensmitteln erforderlich),

Personen mit infizierten Wunden, Hautinfektionen oder Geschwiiren dirfen nicht mit
Lebensmitteln umgehen,

Nachweise iiber lebensmittelhygienische Schulungen und Unterweisungen von allen
Beschaftigten,

hygienisch einwandfreie Arbeits- bzw. Schutzkleidung, ggf. mit Kopfbedeckung, ist zu
tragen,

Einhaltung des Rauchverbots.



Bei evtl. Fragen wenden Sie sich bitte an den

Fachdienst fur Veterindrwesen und Verbraucherschutz
Grafenstrafle 3 — 49346 Diepholz

Herr Heinemeyer Tel.: 054 41/976 —~18 85 Handy: 0176 — 1976 12 38
Herr Staneck Tel.: 054 41/976 - 18 82 Handy: 0176 — 1976 1242
Herr Hutschenreuter Tel.: 054 41/976 - 18 77 Handy: 0176 — 1976 13 64
Frau Kroll Tel:05441/976-1872 Handy: 0175 -93 90 98 2

Bei speziellen Anfragen zum Infektionsschutz wenden Sie sich bitte an

Frau Behrens Tel.: 054 41/976 — 46 06

Bei speziellen Anfragen zur Trinkwasserverordnung wenden Sie sich bitte an das

Gesundheitsamt Diepholz
WellestralRe 19/ 20 — 49356 Diepholz
Tel.: 054 41/976 - 18 01

Die Ausfithrungen dieses Merkblattes erheben keinen Anspruch auf Vollstdndigkeit. Einschldgige Rechtsgrundla-
gen bleiben unberihrt. Fir Informationen, die Gber den Inhalt des Merkblattes hinausgehen, wenden Sie sich bitte
unter der angegebenen Anschrift an Ihre Lebensmittelliberwachungsbehérde.



